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Voorgerechten: 

Dun gesneden gerookte zalm met een taartje van Hollandse 

garnalen          €   9,75 

Warme pikante garnalen in sambal en knoflook   €   9,75 

Salade van kalfsmuis met truffelmayonaise   €   9,75 

Bombe van rundercarpaccio met gekarameliseerd spek €   9,75 

 

 

Soepen: 

Franse mosterdsoep met dragon      €   6,75 

Paprika veloute met croutons       €   6,75 

Gevogelte bouillon met preiringetjes     €   6,75 

 

 

Hoofdgerechten: 

Tournedos met gebakken uien en champignons     € 28,75 

Parelhoenfilet met een gekonfijte drumstick en truffelsaus  € 24,50 

Gegrilde zalmfilet met een saus van saffraan en garnalen    € 24,50 

Kabeljauw omwikkeld met katenspek begeleid met een  

softshel crab in mosterdsaus       € 24,50  

 

 

Desserts:   

Warme appelstrudel met roomijs en vanillesaus    €   7,75 

Torentje van notenijs met amandel schotsen   €   7,75  

Witte chocolademousse met chocolade ijs    €   7,75 

Dessert van bloedsinaasappel      €   7,75 

    

 
Uitbreiding met champagnesorbet van het seizoen ,  

een verfrissende pauzecocktail       €   4,50 
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Menu van Het Wapen  €  39,50 
 
  

Dun gesneden gerookte zalm met een taartje van Hollandse garnalen 
of 

Bombe van rundercarpaccio met gekarameliseerd spek 
 

XXX 

Gevogelte bouillon met preiringetjes 
 

XXX 

 

Tournedos met gebakken uien en champignons 
of 

Gegrilde zalmfilet met een saus van saffraan  en garnalen 
 

XXX 

 

Wandeling langs de dessertkaart 
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SURPRISEMENU’S 

 
Laat u verrassen en kies voor ons surprisemenu. 

Het enige wat u hoeft te doen is doorgeven wat u echt niet wenst te eten, onze koks 
zullen dan rekening houdend met uw aangegeven wensen een heerlijk diner voor u 

verzorgen. Bij het surprisemenu kunt u kiezen voor een wijnarrangement met 
bijzondere bijpassende wijnen. 

 
3-gangen surprisemenu  € 29,50 

 
4-gangen surprisemenu  € 34,50 

 
5-gangen surprisemenu  € 39,50 

 

 
 

Wijnarrangement 3-gangen   € 13,50 
 

Wijnarrangement 4-gangen  € 17,50 
 

    Wijnarrangement 5-gangen       € 21,50 
 
 

Speciaal aanbevolen tafelbereiding 
 
Chateau Briand Stroganoff, een dubbele biefstuk van de haas met aan tafel 
bereide paprika-knoflooksaus, minimaal 2 personen. Per persoon,  
   € 31,50  
 


