
Voorgerechten:
Taartje van gerookte zalm gevuld met garnalen begeleid met een  
saus van mierikswortel €   9,75
Mousse van gerookte forel met kruiden crème fraiche €   9,75
Carpaccio van kalfsvlees met een salsa van gedroogde tomaat,
 oude kaas en groene pesto €   9,75
Galia meloen in een jasje van dun gesneden seranoham €   9,75

Soepen:
Geurige bouillon getrokken van paddenstoelen gevuld met  
champignons €   6,75
Romige dyon mosterdsoep €   6,75
Spinazie soepje met een kwartel eitje €   6,75

Hoofdgerechten:
Zalmforel met limoensaus en zeekraal  € 24,50
Gebakken heilbot met pernodsaus en Hollandse
Garnaaltjes € 24,50
Tournedos van het hereford rund met calvadossaus     € 28,75
Kalfsentrecôte met een saus van tomaat en oregano € 24,50 

Desserts:
Chocolade dessert €   7,75
Soepje van zomerfruit en créme de cassis €   7,75 
Bombe van mascarpone met cappuccino vulling en
Karamelsaus €   7,75
Twee soorten sorbetijs met vers fruit €   7,75

 
Uitbreiding met champagnesorbet van het seizoen , 
een verfrissende pauzecocktail €   4,50



Menu van Het Wapen  €  42,50
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